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Cocineritos nace el 17 de Julio de 2017 en Guasca, Cundinamarca.
Como parte del sueio profesional y personal de Sebastian y Wilmer
de crear un lugar donde la buena comida y la calidez humana
unieran familias y crearan recuerdos.

Nuestro restaurante nace desde una cocina pequefia, con recetas
propias, creadas por los mismos Cocineritos que hoy dan vida a
cada plato. Somos también un homenaje a los aprendizajes y
restaurantes en los que Wilmer y Sebastian trabajaron y se
formaron. Con el tiempo, crecimos hacia Guatavita y Sopo,
manteniendo el mismo corazodn y esencia: comida hecha con manos
locales, ingredientes frescos de la mas alta calidad y con mucha
pasion por la cocina.

En nuestra Sede Guatavita te espera una vista magica al embalse
de Tominé, uno de los primeros y mas largos toboganes de colores
de Colombia y un ambiente campestre que invita a desconectarse y
a disfrutar con actividades y atracciones para toda la familia. Estar
en uno de los pueblos mas bonitos y turisticos de Cundinamarca, a
menos de una hora de Bogota nos convierte en una alternativa ideal
para una escapada de fin de semana, celebrar tus fechas
especiales, eventos familiares, sociales o laborales. jBienvenidos!

Que nuestra comida sea para ti la mejor experiencia.



Un recorrido por la mesa de
Cocineritos

Este espacio esta pensado para acompafarte a elegir los platos que
mejor se adapten a tus preferencias y gusto. Todo para que disfrutes
nuestro sabor y el ambiente unico de Cocineritos.
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Encuentra platos donde son protagonistas el ahumado, el sabor
artesanal y esa mezcla perfecta entre crocancia y sabor.
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Nuestras sopas son un abrazo que reconforta: recetas caseras,
llenas de sabor y preparadas con ese toque que recuerda el hogar.

<= Platos Fuertes
Llenos de sabor: cortes madurados de res, cerdo tierno, pollo

jugoso, pescados frescos y alternativas vegetarianas que celebran
nuestra cocina.
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« Vegetarianos ... . .. .. .. . .. . ... ... .. Pag. 9
. Acompafiamientosypastas .. Pag. 10

Elije tus acompafamientos favoritos para platos fuertes. Y
encuentra nuestra seccion de deliciosas pastas.
=== Mentinfanti Pag. 11
Las preparaciones favoritas de los pequeios, para disfruten platos
llenos de sabor y diversion.

¢ 4 Bebidas ™ . e e e R e ... Pég. 12

Jugos frescos, sodas artesanales y bebidas ideales para
acompahar cada plato.

Contamos con una seleccion de licores para brindar, maridar vy
hacer de cada visita a Cocineritos una ocasion especial.
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Pequenas senales, grandes sabores

—
Mayor tiempo Opcidn Recomendacién Maridaje
preparacion del chef sugerido

3 le

A\
|deal para Contiene
compartir lacteos

Para que elijas mejor

Advertencia Propina: De acuerdo con la normatividad colombiana vigente (Ley 1935 de 2018),
informamos que la propina sugerida corresponde al 10% del valor de la cuenta y es completamente
voluntaria. El cliente tiene plena libertad de aceptarla, modificarla o rechazarla. El 100% de las propinas
recibidas se entrega al personal de servicios.

En caso de que tenga algun inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la
Superintendencia de Industria y Comercio a través de los siguientes canales: Teléfono Bogota:
(601) 592 0400 - Linea nacional gratuita: 01 8000 910 165 - Correo: contactenos@sic.gov.co.

Gramaje: Para tu referencia, el gramaje de nuestras proteinas se toma antes de la coccién. El peso
puede reducirse como resultado de este proceso.

Impuesto al Consumo: Somos responsables del Impuesto al Consumo de acuerdo con la normatividad
tributaria colombiana vigente (Ley 1607 de 2012 y sus disposiciones reglamentarias). Los precios
reflejados en esta carta incluyen dicho impuesto conforme a lo establecido por la ley.

Facturacion electrénica: Emitimos facturacion electrénica conforme a lo establecido en la Resolucién
042 de 2020 de la DIAN. Si deseas recibir factura electronica, por favor solicita su emision al momento
de tu pago y proporciona los datos necesarios.

Alergias: Si tienes alguna alergia o restriccion alimentaria, por favor inférmanos antes de hacer tu

pedido. En Cocineritos tomamos en serio tu bienestar y haremos lo posible por recomendarte las
opciones mas seguras para ti.
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Entradas
(] .
(\ Jamon Ahumado
M Q@L $20.000

Nuestro Jamon ahumado el orgullo de la casa, 200 gr de jamon de cerdo
curado y ahumado artesanalmente por nosotros. Servido con pan
brioche fresco y un toque de nuestro alioli cremoso.

Salchicha artesanal $18.500

Salchicha tipo suiza envuelta en tocineta.
Acompaiada de papitas criollas

E Chorizo Uruguayo $16.500

Chorizo artesanal de carne de res y
cerdo, aromatizado con especias.
Acompainado de papitas criollas.

! | Chicharrones $26.500
A

| 200 gr de chicharrén crujiente y carnudo,
acompafado de papitas criollas.

Rellena $18.500

200 gr de rellena tipica elaborada de
forma artesanal. Acompanado de papitas
criollas.

4}
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Sopas

) Ajiaco
~~ $27.500

Nuestro ajiaco tiene alma bogotana y corazdn campesino: una sopa
hecha con variedad de papas, mazorca, pollo desmechado y guascas.
Servido con arroz y aguacate es de esos sabores que abrigan y quedan
en la memoria. (Crema de leche y alcaparras, segun tu antojo).

Sopa Azteca $21.000
=

— Nuestra propia version de esta deliciosa
sopa de tomates sazonada con especias.
Se sirve con cubitos de aguacate, nachos
y queso mozarella.

Ajiaquito $14.000

Todo el sabor de nuestro ajiaco en una
version pequefa que se sirve sin
acompanantes.

£< Crema de ahuyama $11.000

HIL

|
o Deliciosa y ligera a base de ahuyama y

pollo, sazonada con especias que le dan
un toque unico. Servida con papa fosforo.

7~
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Platos Fuertes

= @ Bife Chorizo
L~  $57.000

Estamos orgullosos y emocionados de que degustes nuestro corte de
320 gramos de chata madurada y de la mejor calidad, bafhado con
mantequilla finas hierbas.

Res

i< () Lomo Cocineritos Quesos $62.000

W L 250 grs de lomo fino, salsa de 5 quesos y

trocitos de tocineta, un sabor Unico.

6‘9 | Punta de anca en salsa del chef $57.000
\ip

Corte de 320 grs de punta de anca
madurada, bafada con salsa de pimienta
negra suave y especias.

E Tomahawk Master $120.000

600 grs de lomo ancho en forma de
hacha, con una delicada salsa a base de
whisky 'y una pizca queso azul.
(Recomendado maximo 3/4).

(S

Todos nuestros platos fuertes de res, cerdo, pollo y pescados vienen
acompafados con ensalada fresca y un (1) acompafiamiento segun eleccion.
Ver acompafamientos Pag. 10.
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Cerdo

Costillas BBQ $55.000

370 grs de costillas ahumadas, bafadas
en salsa BBQ de la casa.

g Ossobuco de Cerdo $56.000
!

Corte de pierna marinada en vino tinto,
especias y vegetales, con una coccion
lenta de mas de 8 horas.

_Rodilla de Cerdo $56.000

. —

= Descubre un interior de carne suave y
jamonada, envuelto en una piel dorada
que estalla con la crocancia del auténtico
chicharroén.

Pollo

N
Cordén Bleu E@ $47.000

Pechuga de pollo rellena de jamén de
cerdo, mantequilla finas hierbas y queso
mozzarella, baflada en salsa de 3
pimientas

@‘

Pechuga Sebastian Lu $46.000

Dos medallones de pechuga macerada,
aromatizada con finas hierbas y bafada
en salsa de champifiones.

Todos nuestros platos fuertes de res, cerdo, pollo y pescados vienen
acompafados con ensalada fresca y un (1) acompafiamiento segun eleccion.
Ver acompafamientos Pag. 10.
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Platos Ifuertes

Pescados

- Trucha Guatavita $51.000
L
KV Plato insignia de la regién. Pasada por la

plancha, bafada en salsa de champifiones
0 al ajillo.

Sz Salmodn Cortés $64.500

Corte de salméon ahumado de 200 grs
bafado con salsa teriyaki, vino tinto, miel
y nuez del Brasil.

@W Trucha a la marinera $57.000

' Bafiada en salsa de mariscos, pulpo,
calamar, camardn, almejas blancas vy
negras, mejillén, carne de mejillén vy
palmitos de cangrejo.

Vegetarianos

‘{WA

Falafel Guatavita \\ / $41.000

Deliciosas croquetas de garbanzo,
aromatizadas con finas hierbas. Ideales
para untar en nuestro alioli artesanal

Berenjena a la parmesana | \\ $43.000

Lasagha de berenjenas a la parrilla, salsa
napolitana, queso mozarella y queso
parmesano.

Todos nuestros platos fuertes de res, cerdo, pollo y pescados vienen
acompafnados con ensalada fresca y un (1) acompafamiento segun eleccion.
Ver acompafamientos Pag. 10.
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Acompainamientos

Pasta penne al pesto $6.000
Criollas finas hierbas $6.000
Platano maduro con queso y bocadillo $6.500
Ensalada fresca $6.000
Arroz blanco $5.000
Puré de papa $6.500
Pastas
ﬁ Pasta Marinera $41.500
" Bafnada en salsa de mariscos, pulpo,

calamar, camarodn, almejas blancas vy
negras, mejilléon, carne de mejillon vy
palmitos de cangrejo. Acompafiada de
pan y queso parmesano.

Pasta Boloiesa $30.000

200 grs de pasta bafiada en una sutil
salsa a base de tomates y carne de res
molida. Acompafada de pan y queso
parmesano.

\\‘KL@ Pasta Vegetariana $28.500

' 200 grs de pasta bafiada en una sutil
salsa a base de vegetales salteados y
salsa napolitana. Acompaiada de pan y
queso parmesano.
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Hamburguesa de Res $28.500

180 grs de carne fina de res, queso
sabana, lechuga, tomate y salsa de la
casa, acompafada de papitas criollas.

Alitas BBQ $20.500

Tres muslitos y tres antebrazos de alitas
ahumadas banadas en salsa BBQ,
acompafadas de papitas criollas.

Pasta Boloiiesa $20.000

120 grs de pasta bafiada en una sutil salsa
a base de tomates y carne de res molida.
Acompainada de pan y queso parmesano

{’Llf
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Bebiélas

-4 7*’) Soda Saborizada Maracuya

==
rd U

Yo $10.500

Refrescante, llena de fruta, y burbujeante. Nuestra soda es perfecta
para acompafar los sabores de nuestros platos y disfrutar cada sorbo
con calma.

Bebidas frias

Jugos en agua $7.500
Guanabana, Maracuya, Mango, Mora

Jugos en leche $8.500
Guanabana, Maracuya, Mango, Mora
Limonada natural $7.500
Limonada de coco $11.000
Limonada cerezada $9.500
Soda saborizada frutos rojos $10.500
Gaseosas $5.500
Coca Cola, Manzana, 7 up, Colombiana
Botella de agua $5.000
Jarra limonada natural $25.000
Jarra de refajo $22.000
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Cocteles, vinos, cervezas y

licores
Cocteles
Mojito $22.000
Gin Tonic $25.000
Margarita $25.000
Tequila Sunrise $25.000
Cuba Libre $22.000
Pina Colada $22.000
Vinos
Cuarto de botella $19.000
Vino Tinto o Vino Blanco
(Leyenda, 120, Gato Negro )
Media botella $37.000
Vino Tinto o Vino Blanco
(Leyenda, 120, Gato Negro )
Botella
Finca las Moras Malbec $95.000
Vino Tinto Garnacha Legado Mufioz $120.000
Vino Tinto Tempranillo Legado Muioz $120.000
Rosado Tempranillo Legado Muioz $120.000
Colli Euganei Doc Rosso $120.000
Colli Euganei Doc Pinot Blanco $110.000
Riscal Tempranillo Syrah $120.000
Finca las Moras Cabernet Sauvignon $95.000
Manischewitz vino Dulce $100.000
Estoril Vino Dulce $55.000
Tres medallas Cabernet Sauvignon $68.000
Tres medallas Blanco $68.000
Reservado Merlot $55.000
Reservado Cabernet Sauvignon $55.000
Reservado Vino B $55.000
Tocornal Cabernet Sauvignon $55.000
Santelmo $50.000
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|
Cdcteles, vinos, cervezas y
licores

Cervezas Artesanales de la Region

American Pale Ale $19.500
c@+y  (Notas citricas de naranja, 5.9% volumen

NS
i%}é de alcohol)
N ¥ Belgian Fruit Beer $19.500

RAIZSAGRADA  (Dulzor morado y toques dcidos de los
frutos rojos, 4.7% volumen de alcohol)

American Blond Ale $15.000
(Tipo rubia, amargor bajo, aroma frutal ,
5% volumen de alcohol)

CERVECERIA Red Apa $15.000
(Tipo roja, amargor alto, aroma frutal, 6%

volumen de alcohol)

Cervezas Nacionales

Poker - Aguila - Costefia Bacana $5.000
Club Colombia - Coronita $7.000
Stella Artois - Corona - Tres Cordilleras $10.000
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Cocteles, vinos, cervezas y

licores

Licores Botella Media Botella  Shot
Whisky Chivas 18 Afos $370.000
Whisky Buchanan's $280.000 $165.000 $20.000
Whisky Old Parr $290.000 $180.000 "2 Lit $20.000
Whisky Jack Daniel's $165.000 $90.000 $16.000
Something Special $100.000 $65.000 $10.000
Whisky Grant's $90.000 $55.000 $9.000
Tequila Jimador $180.000 $98.000 $18.000
Tequila 1.800 Silver $260.000
Tequila Bandolero (1.000 ml) $130.000 $6.500
Ron Medellin 8 Afios $110.000
Ron Viejo Caldas $85.000 $45.000 $5.500
Bacardi de Limdn $75.000 $47.000
Antioquefio azul $78.000 $40.000 $5.200
JP. Chanet $100.000 $36.000

(200 ml)
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EVENTOS

La comida hace parte del recuerdo

Tenemos todo para que tu evento sea perfecto:

g% P> e
2 — O®

Menu a Servicio Paisaje y Actividades y
la medida y logistica  amplios espacios entretenimiento

Sede Sopa: Disfruta de una vista espectacular a Guatavita y el embalse
del Tominé. También encontraras: pista de vuelo parapente, puentes
tibetanos y columpio 360°.

Sede Guasca: En el parque principal de Guasca, disfruta de un
ambiente intimo y elegante, ademas con una terraza de vista 360°.
Sede Guatavita: Amplias zonas verdes y la mejor vista al embalse de
Tominé. Disfruta de el primer tobogan de colores de Cundinamarca,
toro mecanico, bumper ball, infables, zona de picnic y mas.

Q Contactanos

Sede Sopo +57 301791 3132
Sede Guasca +57 310 881 2978
Sede Guatavita +57 301 587 4635

@ cocineritosjw@gmail.com
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Gracias por elegirnos, por venir, por
compartir

En Cocineritos no solo cocinamos comida: cocinamos recuerdos,
momentos y razones para volver.

Cada plato que llega a tu mesa tiene el sabor de nuestras raices, el
cuidado de nuestras manos y la alegria de verte disfrutar. Que esta visita
te deje mas que un buen sabor: que te deje ganas de volver a reunirnos.

Conecta con huestra mesa en redes sociales
@restaurantecocineritos

ﬁ Cocineritos Restaurante
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